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Alkosd meg percek alatt a sajat vilagodat,
agy lesz igazi azenlekvarom!

koronascukor.hu
K koronascukor



HOZZAVALOK

1,5 kg sargabarack (mag nélkiil)
50 dkg Koronas Beféz8cukor 3:1
2 db vaniliarad kikapart magjai
2 cm gy6émbér reszelve
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ELKESZITES

A barackot megmossuk, kimagozzuk, majd a felét
osszeturmixoljuk. Elkeverjiik a beféz6cukorral,

a vanilidval és a reszelt gydmbérrel, majd forrast kovetden még
3 percig kevergetve f8zziik. Az esetlegesen képz3dott habot
eltavolitjuk réla. Steril ivegekbe merjiik, majd
a tetejliket ratekerve 5 percig fejre allitjuk.
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HOZZAVALOK |

1 kg kimagozott szilva

50 dkg Koronds Bef6zdcukor 2:1
10 dkg marcipin

1 db narancs reszelt héja és leve
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A szilvikat megmossuk, félbe vigjuk, eltivolitjuk a magokat.
A gytimolesot osszeturmixoljuk, hozzdadjuk a befézscukrot, a
narancs levét és belereszeljiik a marcipént. Felforraljuk, majd 8-10
percig kevergetve f8zziik tovabb. A tlzrél levéve forrén sterilizalt
tvegekbe toltjik, lezdrjuk és az tivegeket 5 percre fejre dllitjuk.



HOZZAVALOK

1,5 kg anandsz
50 dkg Koronds Bef6zécukor 3:1
10 levél citromfd
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ELKESZITES

A gyumolesot megtisztitjuk és felkockdzzuk és a 2/3-ad részét
leturmixoljuk. Hozzdkeverjik a bef6z8cukrot és f8zni kezdjik.
A forréstél szamitva 5 percig f6zziik, a végén hozzikeverjik
az apréra vagott citromfivet. Sterilizalt Gvegekbe toltjik, az
tvegeket fejre allitjuk pér percre és el is készilt a lekvarunk.



20 dkg tisztitott, kockdzott alma
9 ek Koronis Kristalycukor

2 cm gydmbér reszelve

5 dl narancslé
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ELKESZITES

A cukorbdl karamellt készitiink, majd ehhez adjuk a felkockazott
tokot, a narancslével felontjik, belereszeljik a gyémbért, majd a tokot
félpuhdra f8zziik. Ezt kovetSen hozzdadjuk a feldarabolt kortét, az
almit, puhdra f6zziik, leturmixoljuk, majd fertStlenitett tivegekbe
toltjik.



HOZZAVALOK

75 dkg nektarin

75 dkg eper

50 dkg Koronas Befézécukor 3:1
6-8 levél bazsalikom

ELKESZITES
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A megtisztitott, feldarabolt epret és nektarint a cukorral
osszekeverjik, belecsipkedjiik a bazsalikomot. Felf6zziik, majd
sterilizalt Gvegekbe toltjiik. A lezart lekvarokat fejre dllitjuk
5 percre, majd visszaforditjuk és hagyjuk kihdlni.
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AZ AGRANA MARKAJA

Az ofthon az a hely,
ahol otthon érzem magam.

Litogasson el www.koronascukor.hu
weboldalunkra, ha még tobb receptet,
érdekességet, hireket szeretne latni
a Koronas Cukor vildgibol!

Legyen On is egy édes kozosség tagja!
€3 / koronascukor




HOZZAVALOK

1,5 kg bodzabogyé

50 dkg Koronds Befézécukor 3:1
1 db citrom leve
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ELKESZITES
A bodzabogyét megtisztitjuk, dsszeturmixoljuk, a befé6zécukorral
és a citromlével osszekeverjik és osszefézzik. Ezt kovetden stird
szitdn dttorjik. Segitség, ha merdkandl hatuljaval végezziik ezt.
Sterilizlt uvegekbe toltjiik, az tivegeket fejre llitjuk par percre
és el is készilt a lekvarunk.



HOZZAVALOK

1,5 kg sdrgabarack
50 dkg Koronds Befézécukor 3:1
nagy csokor menta
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ELKESZITES
A sirgabarackot megmossuk, kimagozzuk és botmixerrel
leturmixoljuk, majd 6sszekeverjik a befé6zcukorral. Kevergetés
kozben felforraljuk, 6-8 percig f6zziik. A mentit megmossuk
és finomra véagjuk. A tlzr6l levéve a lekvirba keverjiik a mentat,
majd forrdn, sterilizdlt tivegekbe® toltjik.



HOZZAVALOK

1 kg mélna

50 dkg szeder

50 dkg Koronds Befézécukor 3:1

Mélna-szeder Cekuise

ELKESZITES
A gytimoélesoket megmossuk, majd a befézScukorral 6sszekeverjtik,
felforraljuk. A forrdstl szimitva 5 percig kevergetve f6zziik, ha nagyon
darabos beleturmixolhatunk. Sterilizalt Givegekbe adagoljuk. A tet6t
ritekerjik, majd fejre dllitjuk 5 percre.



HOZZAVALOK

1,5 kg meggy

50 dkg Koronas Befézécukor 3:1 ©
1dlrum

fél tk fahéj

Kuswt, fobéfao wegglekvi

ELKESZITES
A meggyet megmossuk, kimagozzuk, majd a 2/3-4t leturmixoljuk.
Hozzikeverjik a beféz3cukrot, fahéjat és a rumot, majd felf6zzik.
5 percig rotyogtatva fézziik, majd steril iivegekbe toltjik
a lekvirt. A lekvdrokat lezdrjuk, fejre allitjuk ket 5 percre,
majd visszaforditjuk és kamrédban taroljuk.
Felbontés utin hitében taroljuk.
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. HOZZAVALOK

1,5 kg dfonya

50 dkg Koronds Befézécukor 3:1
6 db levendulavirig

1 db citrom facsart leve

ELKESZITES
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Az ifonyit megmossuk, leturmixoljuk. A befé6z8cukorral
elkeverjik, hozzdadjuk a citrom facsart levét és a morzsolt
levendulavirdgokat, 10 percig rotyogtatva f6zziik. A lekvart
tvegekbe merjik. Az tivegeket fejre dllitjuk 5 percre,
majd visszaforditjuk és kamrédban taroljuk.
Felbontds utin hitében taroljuk.
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HOZZAVALOK

15-20 db bodzavirig
1 kg Koronds Szirupcukor
3/4 liter viz

ELKESZITES

A bodzavirdgot jol razzuk le, majd tavolitsuk el a vastag szarakat.
A szirupcukrot oldjuk fel a forré vizben, és forraljuk addig, mig
a szirup édtldtsz6 nem lesz, majd ontsiik rd a bodzavirdgokra.
Hagyjuk 48 6rdn 4t hlivés helyen pihenni. Ezutin a sz6rpot
szirjik le, toltstik steril Gvegekbe, majd zdrjuk le és tiroljuk hiivos
helyen. A hosszabb eltarthatésag érdekében a szorpét szlirés utin
forraljuk 3 percig.
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Receptek, tippek, 6tletek:
koronascukor.hu





