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HOZZAVALOK

1 kg kezeletlen héja narancs
2-3 4g menta

1 kg Koronds Szirupcukor
3/4 liter viz
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ELKESZITES

A vizet a szirupcukorral 6sszemelegitjiik, hogy a cukor
feloldédjon. K6zben a narancsok levét kifacsarjuk és a sziruphoz
adjuk, a mentalevelekkel egyiitt. Osszefézziik, majd lesztrjiik.
A kész levet Gjramelegitjik, majd fertStlenitett Givegekbe
adagoljuk. Tzlés szerint vizzel higitjuk, citromkarikaval
diszithetjik.
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HOZZAVALOK

2 db alma

3 cm gyombér

1 kg Koronds Szirupcukor
3/41viz
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A vizet a szirupcukorral 6sszemelegitjik, hogy a cukor
feloldédjon. Hozzdadjuk a feldarabolt almakat és a megtisztitott,
felszeletelt gyombért. Néhdny percig egytitt {6zziik, majd
lesztrjik. A kész levet tjraforraljuk, majd tivegekbe adagoljuk.
Tzlés szerint vizzel higitjuk.



HOZZAVALOK
1 db kezeletlen héji narancs l
2 db kezeletlen héja lime

1 db kezeletlen héja citrom

2 dgacska kakukkfd

1 kg Koronds Szirupcukor

3/4 liter viz
e

A vizet a szirupcukorral 6sszemelegitjiik, hogy a cukor
feloldédjon. Hozzaadjuk a felkarikdzott citrusokat és a
kakukkfiivet, néhdny percig egyiitt f6zziik, majd leszirjik.
A kész levet tjraforraljuk, majd tivegekbe adagoljuk.
[z1és szerint vizzel higitjuk, citruskarikakkal diszitjiik.



HOZZAVALOK

1db kezeletlen héju citrom
1 csokor citromfii

1 kg Koronds Szirupcukor
| 3/4liter viz
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ELKESZITES

A vizet a szirupcukorral 6sszemelegitjiik, hogy a cukor feloldédjon.
Hozzéaadjuk a citromfiivet és a felkarikdzott citromot. Néhdny percig
egylitt f6zzik, majd lesz(rjik. A kész levet Gjraforraljuk, majd
tvegekbe adagoljuk. 121és szerint vizzel higitjuk, citruskarikdkkal
diszitjiik.



HOZZAVALOK
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3 marék pitypang
1 kg Koronds Szirupcukor
3/41viz

Fitypangszirp

ELKESZITES
A vizet a szirupcukorral 6sszemelegitjik, hogy a cukor
feloldédjon. Belecsipkedjiik a pitypang sirga szirmait (a zoldet ne!)
és pihentetjik 1-2 érat, akdr 1 ¢jszakdt. Leszirjik, a kész levet
Gjraforraljuk, majd fertétlenitett tivegekbe adagoljuk. Izlés szerint
vizzel higitjuk, citromkarikédval diszithetjik.



HOZZAVALOK

1 kg szilva

0,5 kg dfonya

50 dkg Koronds Befézécukor 3:1
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ELKESZITES
A gyumolesoket megmossuk, a szilvakat kimagozzuk, négybe
vigjuk, és az dfonydval elkeverjik. A gytimolesok kb. 2/3-dt
botmixerrel leturmixoljuk. Hozzakeverjik a beféz8cukrot és
forristél szimitva 5 percig f6zziik. Sterilizilt ivegekbe toltjik,
az Gvegeket fejre allitjuk par percre és el is késziilt a lekvarunk.



HOZZAVALOK

1 kg sdrgabarack

50 dkg ribizli

50 dkg Koronds Befézécukor 3:1

ELKESZITES
A barackot megmossuk, kimagozzuk, majd 6sszeturmixoljuk.
Elkeverjiik a beféz6cukorral, majd forrdst kvetéen még 3 percig
kevergetve f68zziik. Az utolsé percben beletessziik a leszemezett
ribizliket. Az esetlegesen képz3dott habot eltavolitjuk rola.
Uvegekbe merjiik, majd a tetejiiket ratekerve 5 percig fejre dllitjuk.



HOZZAVALOK

1 kg 8szibarack

1 db egész citrom

1 tk levendulavirdg

50 dkg Koronis Bef6zécukor 2:1
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ELKESZITES

A barackokat meghdmozzuk, félbe vigjuk, eltivolitjuk a magjukat,

és apré kockdkra daraboljuk. Hozzdadjuk a megmosott, negyedekre
végott, magnélkili citrom levét, 8sszekeverjiik a befézcukorral, és £l

6ran at llni hagyjuk. A gytimolcsmasszat egyszer felforraljuk, majd
tlzrdl levéve Gsszeturmixoljuk. Ezutin hozzdadjuk a citromszeleteket,
és tovibbi 6-8 percig f6zziik. A citromszeleteket kivessziik, hozzaadjuk

a levendulavirigot, és még egyszer felforraljuk. Forrén az tivegekbe

toltjik.



HOZZAVALOK
2 kg alma
1 kg sdrgabarck
1 kg Koronds Beféz8cukor 3:1
1 db citrom facsart leve

e
1)
1

® &

Wt

(f ‘f'u;on
R,
Bt

. ,ns |

ELKESZITES
A gyumolesoket megmossuk, a barackot kimagozzuk, az almdt
meghimozzuk, negyedeljik, maghdzat kiszedjuk. A barackot
leturmixoljuk az almaval. Ha sziikséges, adhatunk hozza kevés
vizet. Hozzikeverjik a befézécukrot, a citrom facsart levét és
felf8zziik. 5 percig rotyogtatva f8zziik, majd steril tivegekbe toltjik
a lekvirt. A lekvirokat lezdrjuk, fejre allitjuk 8ket 5 percre, majd
visszaforditjuk és kihttjik. Felbontds utdn hitSben taroljuk.



HOZZAVALOK
50 dkg meggy
1 kg cseresznye
50 dkg meggy
50 dkg Koronds Befézécukor 3:1
2 db vaniliarad
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ELKESZITES
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A gyumolesoket alaposan megmossuk, kimagozzuk, majd
a nagyjat leturmixoljuk. Hozzakeverjiik a bef6zécukrot.
A vaniliarudakat felhasitjuk, kiszedjiik a magokat és mind
a magokat, mind a rudat hozzdadjuk. Kevergetve felforraljuk.
Rotyogtatva f6zziik 8 percig, majd sterilizalt Gvegekbe toltjik.
Az tivegeket fejre allitjuk 5 percre, majd visszaforditjuk és kihdtjik.
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Receptek, tippek, étletek:
koronascukor.hu



